
  Menu suggestions Winter 2024 

Prices are in Swiss Francs incl. VAT of 8.1%, service is included 

 

Entrées / Starters          Prix 

• Salade verte           CHF 10.00 

Green salad 
 

• Soupe à l’oignon gratinée à l’Emmental       CHF 16.00 

Onion soup gratinated with Emmental 
 

• Salade de chèvre chaud et vinaigrette au miel       CHF 15.00 

Salad with warm goat cheese and honey vinaigrette 
 

• Œuf poché, crème de pommes de terre truffée       CHF 20.00 

Poached egg with truffled potato cream 
 

• Tartare de thon rouge (PH), radis et purée d’avocat       CHF 28.00 

Red tuna tatar with red radish and avocado puree 
 

• Foie gras de canard (FR) marbré au vin rouge, mangue et brioche    CHF 32.00 

Duck liver terrine marmorated in red wine with mango and brioche 

 
 

Plats principaux / Hauptgänge 
 

• Filets de sole roulés (NL) au beurre truffé, risotto et épinards     CHF 48.00 

Rolled sole fillets with truffled butter, risotto and spinach 
 

• Flétan poché (IS), émulsion persil, gnocchi et céleri      CHF 42.00 

Poached halibut with parsley emulsion, gnocchi and celery   
 

• Suprême de volaille jaune (FR) farcie aux cèpes, risotto et épinards    CHF 44.00 

Breast of corn-fed poulard filled with ceps, risotto and spinach 
 

• Filet de bœuf (SCO), beurre maître d’hôtel, pommes allumettes et légumes   CHF 56.00 

Beef fillet with garlic butter, french fries and vegetables 
 

• Rib-eye-de veau (CH), sauce aux morilles, gratin de pommes de terre et légumes  CHF 54.00 

Veal rib-eye-steak with morel sauce, potato gratin and vegetables 
 

• Risotto à la mascarpone truffée, trompette de la mort et épinard     CHF 36.00 

Risotto with truffled mascarpone, trumpet of death and spinach 

 
 

 

Desserts / Nachspeisen 
 

• Crème brûlée à la vanille         CHF 14.00 

Vanilla creme brûlée 
 

• Ile flottante           CHF 14.00 

Meringue shells in custard sauce 
 

• Mille-feuille au chocolat au lait et noisettes       CHF 15.00 

Mille-feuille with milk chocolate and hazelnuts 
 

• Variation au yuzu          CHF 15.00 

Yuzu variety 
 

• Macaron tendre au litchi/framboise et sorbet       CHF 15.00 

Macaron with litchis/raspberry and sorbet  
 

• Assiette gourmande          CHF 16.00 

Assorted dessert plate  

 

 

   


